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הדו"ח נכתב ע"י 
צוות מחוז חיפה 

 

דו"ח בקרה מיום 13.11.2022 

במוסד: "מוסד נאות הים"

בישוב: קרית ים
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לכבוד 
ד"ר מאהר חג'אזי 
מנהל/ת רפואי/ית 

 (236B2 קוד מוסד) מוסד נאות הים
צה"ל 26א 

קרית ים 
  

ד"ר חג'אזי נכבד/ה,  
 

הנדון: סיכום בקרת פתע להבטחת טיפול ראוי בבית החולים "מוסד נאות הים"

מצ"ב סיכום בקרת פתע שהתקיימה במוסדכם בתאריך 13.11.2022 ע"י אנשי צוות מחוז חיפה. הבקרה 
נערכה במטרה לבחון את התנהלות בית החולים בשעות 09:00-12:00. 

חסר אמצעי לשמירה על טמפ' תקינה של מזון מוכן במטבח. 
יש לקדם באופן מידי תהליכים להטמעת IDSSI בהובלת הדיאטנים וקלינאי התקשורת. 

טחינת פרטי המזון אמורה להתבצע סמוך לזמן ארוחת הצהרים. 
 

המנהל/ת הרפואי/ת מתבקש/ת להעביר עותק מדו"ח זה לשאר חברי הנהלת המוסד (למנהל 
האדמיניסטרטיבי ולמנהלת הסיעוד - אחות ראשית) ולמנהלי כל הסקטורים המקצועיים. 

מעקב אחר תיקון הליקויים יתבצע במסגרת המחוז/הנפה. 
 

בברכה, 
ד"ר גנאדי קגן 

גריאטר מחוזי, מחוז חיפה 
 

העתקים:
מר משה בר סימן טוב, מנכ"ל משרד הבריאות, ירושלים
ד"ר אפרת גיל, ראש האגף לגריאטריה, משרד הבריאות

האגף לרישוי מוסדות, משרד הבריאות, ירושלים
ד"ר סוניה חביב, רופאה מחוזית, לשכת בריאות חיפה

הנהלת אגף הגריאטריה
גב' שרית חייט, מרכזת בכירה, נתוני איכות ובקרה בגריאטריה, משרד הבריאות

צוות הבקרה
מוחמד אבו פול, רוקח מחוזי מחוז חיפה, מחוז חיפה

ד"ר שגית ארבל אלון, רופאה ראשית, מנהלת מערך שירותי בריאות, משרד הרווחה
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סיכום בקרת פתע להבטחת טיפול ראוי בבית החולים "מוסד נאות הים"
הבקרה התקיימה בתאריך 13.11.2022 בין השעות 09:00 ל-12:00.

מטעם משרד הבריאות השתתפו הנציגים הבאים:

ד"ר פואד ג'ובראן, רופא בקרה, מחוז חיפה - • רפואה
ד"ר גליה שפר הילל, מרכזת תחום בקרה, מחוז חיפה - • תזונה

הדיל נאסר, מרכזת תחום בקרה, מחוז חיפה - • ריפוי בעיסוק
גב' יפעת הראל, מרכזת תחום בקרה, מחוז חיפה - • עבודה סוציאלית

גב' דפנה יוגב, מפקחת בריאות הסביבה, מחוז חיפה - • בריאות הסביבה

 מטעם המוסד נכחו
רופא המוסד. 

אחות ראשית. 
מנהלת המוסד. 

עובדת סוציאלית. 
דיאטנית ראשית. 

צוות המטבח. 
צוות משמרת בוקר. 

 תפוסת מטופלים במחלקות מול רישוי

שם המחלקה בפועלשם המחלקה
מספר 

מטופלים 
ברישוי

מספר 
מטופלים 

בפועל
הערה

3638גריאטריה סיעודית ב

3637גריאטריה סיעודית א

3638גריאטריה סיעודית ג

3638גריאטריה סיעודית ד

3636גריאטריה סיעודית ה

3028תשושי נפש א

3032תשושי נפש ב

240247סה"כ

99% מהמטופלים מחוסנים לשפעת. 
אין מטופלים בבידוד במוסד. 

כל המטופלים והצוות קיבלו החודש חיסון אומיקרון. 
הצוות עדיין נדגם לקורונה כל שבוע. 

 כח-אדם סיעודי
בכל מחלקה נוכחים במשמרת בוקר: 
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אחות אחראית מחלקה + אחות נוספת. 
4 מטפלים. 

מחלקת מזון. 
עובדת ניקיון. 

 תנאים סביבתיים
המחלקות היו נקיות ומסודרות. 

טמפ' המים החמים במטבח היתה 57 מ"צ- תקין. 
המטופלים היו לבושים בלבוש תואם עונה. 
נדגמו מים חמים בברזים בחדרי הרחצה. 

 ארוחות
במטבח מבצעים טחינה של סוגי מזון שונים במטחנה אחת, נמסר שנרכשו 2 מטחנות נוספות. 

אין מספיק אמצעים לשמירה על טמפ' המזון לאחר הבישול ולפני ההעברה למחלקות. ארון החימום אינו גדול מספיק כדי 
להכיל את כל המזון. נמדדו 56 מ"צ בקוסקוס, 40-46 מ"צ במזון טחון (דגים). המזון מועבר מהמטבח למחלקה על עגלות 

חימום שאינן מחוממות מראש. ל-2 מחלקות בלבד קיימים ארונות חימום ניידים, נמסר שנרכשו עוד. 
המזון למקבלי המרקמים הנמוכים נטחן מספר שעות לפני הגשתו בארוחת הצהרים. 

 בטיחות המטופל
טמפ' של חלק מהמזון המוכן אינה נשמרת ברמה הדרושה. מזון חם צריך להשמר בטמפ' של 65 מ"צ מגמר הבישול ועד 

להגשה לסועד. יש לדאוג לארון חימום נוסף או אמצעי אחר לשמירה על הטמפ' של המזון. 
חלק מפרטי המזון שהוגשו למקבלי המרקמים הנמוכים היו דלילים מדי וחלקם דביקים ולכן מעמידים בסכנה של חנק 

מטופלים המאובחנים עם בעיות בליעה. 

 פעילות פנאי
התקיימה פעילות בתעסוקה בכל המחלקות על ידי מדריכת תעסוקה. 


